
E N G E L S K I R C H E N  ·  L O O P E

S P E I S E  &  G E T R Ä N K E K A R T E

Kroatische Tradition trifft internationale Kochkunst

Steaks · Grillspezialitäten · Frischer Fisch

FE I ERN  S IE  BE I  UNS  ·  B IS  120  PERSONEN

Für Ihre Anlässe – sprechen Sie uns gerne an

Ö F F N U N G S Z E I T E N

Montag 17:30 – 22:00 Uhr

Dienstag Ruhetag

Mittwoch – Freitag 17:30 – 22:00 Uhr

Samstag 12:00 – 14:30 · 17:30 – 22:00

Sonntag 12:00 – 15:00 · 17:00 – 21:00



VORSPEISEN

6. KNOBLAUCHBROT A,G,I

mit Sauerrahm-Dip / 5,90

8. SCHAFSKÄSE ÜBERBACKEN G

auf Tomaten und Paprika mit Olivenöl, dazu Brot
/ 10,90

9. GAMBAS PICANTE A,B,G,I

in hauseigener Sauce, mit Knoblauch, dazu Brot
/ 13,90

10. ZIEGENKÄSE A,G,H

mit Honig und Walnüssen überbacken, dazu Brot
/ 10,90

11. CARPACCIO A,G

GRAIN FED BEEF

Rinderfiletscheiben auf Balsamicodressing, mit
geraspeltem Parmesan, Kapern und Rucola, dazu
Brot / 14,90

SUPPEN

13. HÜHNERSUPPE A,G

/ 6,50

14. TAGESSUPPE I

/ 6,50

SALATE & MEHR

16. SALAT „FILETTO DI MANZO“ G,J

bunt gemischter Salat mit hausgemachtem Vinaigrette-
Dressing, dazu Streifen von Filet und Rumpsteak,
mediterranes Gemüse und Parmesan / 19,90

17. SALAT CHEF G,I,J

bunt gemischter Salat mit hausgemachtem Vinaigrette-
Dressing, dazu Hähnchenstreifen, Bratkartoffeln und
Parmesan / 17,90

19. GEMÜSETELLER VEGETARIA G,I

buntes Pfannengemüse, dazu Folienkartoffel mit
Sauerrahm und Beilagensalat / 18,90

21. TAGLIATELLE GAMBAS A,B,G

frische Bandnudeln mit Garnelen und Cherry-Tomaten in
Parmesan-Sahne-Sauce, dazu Beilagensalat / 19,90

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

Nur für Kinder

51. BIENE MAYA A,C,G

paniertes Hähnchenschnitzel mit Pommes Frites / 9,50

53. COWBOY I

4 Cevapcici mit Pommes Frites / 9,50

FÜR UNSERE SENIOREN

22. HERREN TELLER G,I

2 Schweinefiletmedaillons mit Pfeffersauce, dazu
Bratkartoffeln / 17,90

23. DAMEN TELLER C,G,I

Hähnchensteak und tropische Früchte mit Sauce
Hollandaise und Käse überbacken, dazu Kroketten und
Gemüse / 18,50

24. FILETSTEAK MINI · 130G G,I

mit frischen Champignons in Pfefferrahmsauce, dazu
Bratkartoffeln / 25,90
Zu diesen Gerichten servieren wir einen Beilagensalat

NEUSEELÄNDISCHES LAMM

25. LAMM-HÜFTE I

mit frischem Knoblauch, dazu Prinzessbohnen und
Bratkartoffeln / 25,90

26. LAMM-MIX TELLER I

Steak und Kotelett mit frischem Knoblauch, dazu
Prinzessbohnen und Bratkartoffeln / 28,90

27. LAMM-KOTELETT I

vom Carré, mit frischem Knoblauch, dazu Prinzessbohnen
und Bratkartoffeln / 30,90
Zu diesen Gerichten servieren wir einen Beilagensalat

HÄHNCHEN

38. PFANNE INDIA G

Hähnchengeschnetzeltes mit tropischen Früchten, in
feiner Curry-Sahne-Sauce, dazu Butterreis / 19,90

39. SCHNITZEL „WIENER ART“ A,C,G

paniert, dazu Pommes Frites / 17,90

40. SCHNITZEL „CHAMPIGNON“ A,C,G,I

paniert, mit Champignon-Rahmsauce, dazu Pommes Frites
/ 20,90

42. HÄHNCHENSTEAK NATUR G

gegrillt, mit Kräuterbutter, dazu Folienkartoffel mit
Sauerrahm / 18,90
Zu diesen Gerichten servieren wir einen Beilagensalat

VOM SCHWEIN

43. CORDON BLEU A,C,G · 1,2,3

Schweinefilet gefüllt mit Schinken und Käse, paniert, dazu
Pommes Frites / 21,90

44. ZAGREB TELLER A,C,G,I · 1,2,3

Schweinefilet gefüllt mit Schinken und Käse, in
Knoblauchrahmsauce, dazu Bratkartoffeln / 21,90

45. SCHIWAGO TELLER A,C,G,I

Schweinefilet mit Champignonrahmsauce, dazu Kroketten
und Gemüse / 21,90

46. MARCO POLO G,I · 1,2,3

Schweinefilet mit Schinken, Sauce Béarnaise und Käse
überbacken, dazu Bratkartoffeln / 21,90
Zu diesen Gerichten servieren wir einen Beilagensalat



ARGENTINISCHER BLACK ANGUS

VOM GLÜHSTEIN-GRILL

Auf weiten Weiden aufgewachsen, mit

Getreide veredelt – daher die feine

Marmorierung, die für Zartheit und vollen

Geschmack sorgt. Alles aus einer Hand: vom

Futter bis zur Verarbeitung. Über glühendem

Stein gegrillt – kräftige Kruste, saftiger Kern.

WIE DÜRFEN WIR IHR STEAK BRATEN?

Englisch ·blutig

Medium ·rosa gebraten

Well done ·durchgebraten

BEILAGEN

100. POMMES FRITES 4,00

101. KROKETTEN 4,00

103. BRATKARTOFFELN 4,00

102. FOLIENKARTOFFEL 5,00

110. MANGOLD-KARTOFFELN 4,00

106. BUTTERREIS 4,00

105. DJUWETSCHREIS 4,00

104. GEMÜSE 4,00

109. PRINZESSBOHNEN 4,00

111. GERÖSTETE CHAMPIGNONS 4,00

112. RÖSTZWIEBELN 4,00

107. BEILAGENSALAT 4,90

108. KRÄUTERBUTTER 2,50

SAUCEN & DIPS

113. CHAMPIGNONSAUCE 4,00

114. PFEFFERSAUCE 4,00

115. HOLLANDAISE 4,00

116. BÉARNAISE 4,00

117. AJVAR 2,50

118. RAHMSAUCE 4,00

119. SAUERRAHM 3,00

29. RUMPSTEAK G

GRAIN FED BEEF

mit Kräuterbutter, dazu Folienkartoffel mit

Sauerrahm
200 g 27,90   300 g 35,90   400 g 41,90

30. FILETSTEAK G

GRAIN FED BEEF

mit Kräuterbutter, dazu Folienkartoffel mit

Sauerrahm
200 g 33,90   300 g 43,90   400 g 51,90

31. PFANNE „AM FELS“ G,I

GRAIN FED BEEF

Rump- und Filetstreifen, Paprika & frische

Champignons in feuriger Peperoni-Salsa, dazu

Butterreis
200 g 24,90   300 g 32,90   400 g 38,90

33. ZWIEBELROSTBRATEN A,G

GRAIN FED BEEF

Rumpsteak mit frischen gerösteten Zwiebeln,

dazu Bratkartoffeln
200 g 28,90   300 g 36,90   400 g 42,90

35. FILETSTEAK MADAGASKAR G,I

GRAIN FED BEEF

mit Pfeffersauce, dazu Bratkartoffeln
200 g 33,90   300 g 43,90   400 g 51,90

36. FILETSTEAK CHAMPIGNON A,G,I

GRAIN FED BEEF

mit Champignonrahmsauce, dazu Kroketten und

Gemüse
200 g 33,90   300 g 43,90   400 g 51,90

37. RUMPSTEAK „SPEZIAL“ G,I

GRAIN FED BEEF

mit gerösteten Champignons und einem Hauch

Sauce Béarnaise, dazu Pommes Frites
200 g 28,90   300 g 36,90   400 g 42,90

SURF & TURF
Mach dein Steak zu Surf & Turf –
dazu 2 Garnelen +5,00

Zu diesen Gerichten servieren wir einen Beilagensalat



VOM GRILL

54. CEVAPCICI I

hausgemachte Hackfleischröllchen, dazu Pommes Frites
und Djuwetschreis / 19,90

55. RAZNJICI
vom Schwein, dazu Pommes Frites und Djuwetschreis
/ 19,90

56. HACKSTEAK HIRTEN G,I

gefüllt mit Schafskäse, dazu Pommes Frites und
Djuwetschreis / 20,90

57. GRILLTELLER I

Cevapcici, Rückensteak, Hacksteak und Raznjici, dazu
Djuwetschreis und Pommes / 22,90

58. KALBSLEBER A,G,I

mit frischen gerösteten Zwiebeln, dazu Pommes Frites
und Djuwetschreis / 21,90

59. LUSTIGER BOSNJAK A,C,G,I · 1,2,3

GRAIN FED BEEF

Rumpsteak gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Pommes
Frites und Djuwetschreis

200 g 28,90   300 g 36,90   400 g 42,90

Zu diesen Gerichten servieren wir einen Beilagensalat

FRISCHER FISCH

60. ZANDERFILET D,G · 12

mit Olivenöl und Kräuterbutter, dazu Mangold-Kartoffeln
mit Knoblauch / 22,90

61. LACHSFILET D,G · 12

mit Kräuterbutter, dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm
/ 22,90

62. BLACK TIGER GARNELEN B

gegrillt, mit frischem Knoblauch und Olivenöl, dazu
Mangold-Kartoffeln / 25,90

63. FISCHTELLER B,D,G · 12

verschiedene Fischfilets und 2 Garnelen in Kräuterbutter,
dazu Mangold-Kartoffeln mit Knoblauch / 27,90

Zu diesen Gerichten servieren wir einen Beilagensalat

DESSERTS

64. PALATSCHINKEN MIT SCHOKOLADE A,C,G

/ 6,50

65. PALATSCHINKEN MIT MARMELADE A,C,G

/ 6,50

66. EIS & HEISSE KIRSCHEN C,G · 11

mit Vanilleeis und Sahne / 8,90

67. PALATSCHINKEN GOURMET A,C,G · 1

hauchdünner Pfannkuchen mit Schokolade, gefüllt mit

Vanilleeis, dekoriert mit Früchten und Sahne / 9,50

68. CRÈME BRÛLÉE C,G

mit karamellisierter Zuckerschicht / 7,50

69. LAVA CAKE A,C,G · 1

warmes Schokoladen-Soufflé mit flüssigem Kern, dazu
Vanilleeis und Sahne / 9,50

70. SEMIFREDDO A,C,G,H · 1

luftig wie eine Mousse, cremig wie Eis, mit

karamellisierten Mandeln und hausgemachter
Karamellsauce auf Keksboden / 9,50

KAFFEE & HEISSGETRÄNKE

ESPRESSO 5 2,50

TASSE KAFFEE 5 2,70

ESPRESSO DOPPELT 5 3,50

ESPRESSO MACCHIATO 5 3,00

CAPPUCCINO 5 3,50

HEISSE SCHOKOLADE 3,50

MILCHKAFFEE 5 3,80

LATTE MACCHIATO 5 3,90

TASSE TEE
Minze · Kamille · Kräuter · Schwarz · Früchte · Grün

/ 3,00

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide · B Krebstiere · C Eier · D Fisch · E Erdnüsse · F Soja · G Milch/Laktose · H Schalenfrüchte · I Sellerie · J Senf · K

Sesam · L Schwefeldioxid/Sulfite · M Lupinen · N Weichtiere

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff · 2 mit Konservierungsstoff · 3 mit Antioxidationsmittel · 4 mit Geschmacksverstärker · 5 koffeinhaltig · 6 mit

Süßungsmittel · 7 geschwefelt · 8 mit Phosphat · 9 Phenylalaninquelle · 11 Steinobst (Kerne möglich) · 12 Fischfilet (Gräten möglich) · 35 zum

sofortigen Verzehr

Hinweis: Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck, Zwiebeln und Maismehl (glutenfrei) zubereitet.



APERITIFS

SHERRY DRY 5cl 4,90

MARTINI BIANCO 5cl 4,90

GLAS SEKT 0,1l 4,90

CAMPARI ORANGE 0,2l 7,90

APEROL SPRITZ 0,2l 7,90

LILLET BERRY 0,2l 7,90

TANQUERAY GIN TONIC 0,25l 9,90

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

COCA-COLA 0,3l 3,70

COCA-COLA ZERO 0,33l Fl. 4,00

FANTA 0,3l 3,70

SPRITE 0,3l 3,70

SPEZI 0,3l 3,70

FASSBRAUSE 0,33l Fl. 3,80

APFELSCHORLE NATURTRÜB 0,33l Fl. 4,00

EISTEE PFIRSICH 0,33l Fl. 3,90

RHABARBERLIMONADE 0,33l Fl. 4,00

O-SAFT 0,2l Fl. 3,50

APFELSAFT 0,2l Fl. 3,50

BITTER LEMON 0,2l Fl. 3,30

TONIC WASSER 0,2l Fl. 3,30

TÖNNISSTEINER 0,25l Fl. 3,20

TÖNNISSTEINER 0,75l Fl. 6,70

WHISKY

JOHNNY WALKER 2cl 3,80

JACK DANIEL'S 2cl 3,80

CHIVAS REGAL 2cl 4,00

COGNAC & WEINBRAND

ASBACH URALT 2cl 3,00

HENNESSY V.S.O.P 2cl 4,00

RÉMY MARTIN V.S.O.P 2cl 4,50

BIERE

FRÜH KÖLSCH 0,2l 2,30

FRÜH KÖLSCH 0,3l 3,30

FRÜH KÖLSCH ALKOHOLFREI 0,33l Fl. 3,60

ERZQUELL PILS 0,3l 3,40

BERGISCHES LANDBIER 0,3l 3,50

BERGISCHES LANDBIER ALKOHOLFREI 0,33l Fl. 3,60

PAULANER HEFEWEIZEN 0,5l 5,70

PAULANER HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI 0,5l Fl. 5,70

MALZBIER 0,3l Fl. 3,30

SPIRITUOSEN

WILLIAMS-BIRNE 2cl 3,20

LINIE AQUAVIT 2cl 3,20

BERGISCHE NUSS 2cl 3,20

MALTESER 2cl 2,70

BARAK PALINKA 2cl 2,70

GRAPPA 2cl 2,70

WODKA 2cl 2,50

SLIVOVIC 2cl 2,50

OUZO 2cl 2,50

JULISHKA 2cl 2,50

LIKÖRE & BITTER

SAMBUCA 2cl 2,50

JÄGERMEISTER 2cl 2,50

FERNET BRANCA 2cl 2,50

PELINKOVAC 2cl 3,00

BAILEYS CREAM 4cl 4,90

RAMAZZOTTI 4cl 4,90

AVERNA 4cl 4,90

43ER AUF EIS 4cl 4,90

VIŠNJEVAC 4cl 4,90



0,2 l 0,75 l

ROTWEINE

CAVAZZA, MERLOT · VENETO, ITALIEN 6,90
fruchtiges Aroma reifer roter Beeren, sanft, elegant und gut balanciert · trocken

PLAVAC · KROATIEN 6,90 23,00
fein trockener, leichter Wein

KADARKA · NORDMAZEDONIEN 6,90 23,00
rund und weich, feines sanftes Aroma · lieblich

CASA CARMELA, SEMI-DULCE · SPANIEN 7,00 24,00
fruchtig mit ausbalancierter Süße, nicht ganz trocken

SEÑORA DE AYANZ, TEMPRANILLO · NAVARRA 7,00 24,00
Frucht und Tannin mit Beeren, saftiger junger Spanier

DON FILIPPO, PRIMITIVO · PUGLIA 8,00 28,00
intensive Noten roter Früchte, weich und rund

ROSÉWEINE

SEÑORA DE AYANZ, GRENACHE · NAVARRA 6,90 23,00
erfrischende Frucht, leichter Genuss · trocken

WILDNER, SPÄTBURGUNDER ROSÉ 7,30 25,00
fruchtige Aromen von Waldbeeren, Erdbeeren und Kirschen

CÀ DEI FRATI ROSA CUVÉE DOC 10,90 35,00
Walderdbeeren, Himbeeren, Kirschen und florale Noten

WEISSWEINE

CAVAZZA, PINOT GRIGIO · VENETO 6,90
frisch, mit Aroma tropischer Früchte · trocken

KARL PFAFFMANN, GRAUBURGUNDER · PFALZ 6,90 23,00
saftig und animierend frisch, lang im Abgang · trocken

KARL PFAFFMANN, RIESLING · HERRENBERG 7,00 24,00
kräftige Früchte und zart süßlicher Schmelz · feinherb

JAVIER SANZ, VERDEJO · RUEDA, SPANIEN 7,30 25,00
frisch, sehr aromatisch, tropische Früchte · feinherb

JAVIER SANZ, SEMIDULCE · RUEDA, SPANIEN 7,70 26,00
frisch, mit Melonen- und Ananasaromen · lieblich

CÀ DEI FRATI LUGANA DOC 10,90 36,00
Trebbiano, frisch, trocken und ausdrucksstark, zitrusfruchtig mit Mandelaromen

WEINSCHORLE WEISS 5,90

SEKT

SIGNIFICA · RHEINHESSEN, SEKT 28,00
fruchtig und mild · trocken


